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Tiempos de 

entrega Actividad de 
aprendizaje 

 
Resultado de 
aprendizaje a 

alcanzar 

Emisión 
Tv/Web Tipo de evidencia 

Inicia Termina 

Actualizar datos en Sofia Plus. 

Responder cuestionario “Sondeo de 
saberes previos”. 
Participar en el “Foro Social”. 

Actividades 
previas. 

 

Plataforma 
virtual de 
aprendizaje. 
 Revisa información dispuesta en los 

enlaces "Información del programa" y 
“Cronograma”. 

Semana 1. 

Actividad de contextualización 1:  
Foro temático: La manipulación de 
alimentos en Colombia.  
Evidencia de conocimiento: 
Actividad 1 - Evidencia 1. 
Cuestionario, condiciones básicas de 
higiene y salud.  

Actividad 1. 

Identificar los 
estándares de 
servicio de mesa y 
bar de acuerdo 
con la 
normatividad 
vigente. 

Plataforma 
virtual de 
aprendizaje. 
  
  Evidencia de Producto: 

Actividad 1 - Evidencia 2. Documento, 
lista de chequeo de condiciones 
básicas de higiene.  

Semana 1. 

Actividad de contextualización 2:  
Blog:  Experiencias bebidas 

Evidencias de conocimiento: 
Actividad 2 - Evidencia 1. 
Cuestionario, receta estándar.  

Actividad 2. 

Interpretar la 
receta estándar de 
acuerdo con los 
procedimientos 
establecidos. 

Plataforma 
virtual de 
aprendizaje. 

Evidencias de producto: 
Actividad 2 - Evidencia 2. Documento, 
mapa conceptual coctelería sin 
alcohol. 

Semana 2. 

Actividad 3. 

Realizar el mise 
en place o pre 
alistamiento de 
acuerdo con los 
procedimientos 

Plataforma 
virtual de 
aprendizaje 

Actividad de contextualización 3:  
Encuentro sincrónico: Tareas para 
elaborar un cóctel. 

Semana 3. 
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Evidencias de conocimiento: 
Actividad 3 - Evidencia 1. 
Cuestionario, mise en place. 

 establecidos.  

Evidencias de producto: 
Actividad 3 - Evidencia 2. Documento, 
cócteles alternativos.  

 

Actividad de contextualización 4:  
Wiki: Materias primas para la 
elaboración de un cóctel alternativo. 

Evidencias de conocimiento: 
Actividad 4 - Evidencia 1. 
Cuestionario, elementos. 

Actividad 4. 

Decorar las 
bebidas a realizar 
de acuerdo con la 
solicitud del 
cliente. 
 

Plataforma 
virtual de 
aprendizaje. 

Evidencias de producto 
Actividad 4 - Evidencia 2. Documento, 
propuesta cóctel alternativo. 

Semana 4. 

      
 


